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Professionisti in cucina S A LVAS P E S A T E K N O

tanta spesa . . . nessuno spreco

MADE IN ITALY

T e

« Tempi di conservazione degli alimenti allungati fino a 4/5 volte ri-
spetto alla conservazione tradizionale

e LED perla visualizzazione del livello del vuoto adatto alla conservao-
zione degli alimenti

e Livello di vuoto: -830 mbar

o« Capacita di aspirazione: 18 It/min.

e Potenza massima assorbita: solo 180 W grazie al nuovo sistema di
risparmio energetico REBER (brevetto depositato)

e Barra saldante da 32 cm.

e Funzionamento a ciclo continuo senza necessita di soste per il raf-
freddamento dell’apparecchio

e Presa d'aria per vuoto nei contenitori

e Vano avvolgicavo

e Elettrovalvola interna per I'apertura automatica del coperchio

e Funzionamento automatico con possibilita di passaggio alla moda-
litd manuale - regolazione del tempo di saldatura
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